NAME:

Meniiplan
KW 16 15. Apr. bis 21.Apr. 2024 '
| |
| |
Mittags Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
Lauchcremesuppe Rindsuppe mit Paprikacremesuppe Rindsuppe Kirbiscremesuppe Rindsuppe mit Spargel-
SUPPEN . .
TOPF Sternchen mit Fadennudein Eiflocken Cremesuppe
220 keal 7 EW DIAB 180 kcal 7EW DIAB 220 kcal 7EW DIAB 180 kcal 7EW DIAB 105 kcal ZEW DIAB 160 kcal 7EW DIAB 120 kcal 2 EWw DIAB
Schweinsbraten Chili con Carne Berner Wiirstel |ebratene Hendlhaxe Fischfilet Putenragout Maturschnitzel
. mit Semmelrolle mit Reis Braterdapfel mit Risi pisi Pariserart mit Spatzle mit Plre
e und warmer Grillsauce und Salat mit Petersilerdapfel und Salat und Spackbohnen
Speckkrautsalat Salat uce Tartare, Blattsal
540 kcal 32 BEW DMAB 520 kcal 15 EW 580 kcal 30 BEW DMAB 650 kcal 35 EW DIAE\F?EU kecal 35 EW 530 kcal 30 EW DIAB 720 kcal 35 EW DIAB:
Fruchtknodel Broccolilaibchen Topfenauflauf Hauslaibchen Kiirbis Gulasch Schupfnudeln Gebackener Kase
mit Butterbrosel mit Erdapfel mit Kompott mit Coktailsauce Knédl auf Erdapfeln
o und Kompott und Salat und Salat Salat Frithkraut Preiselbeeren
Salat
640 kecal 17 EW 550 kecal 24 BEW DIAB 590 kecal 20 Ew 640 kecal 17 EW 560 kecal 20 BEW DIAB 520 kecal 10 EW DIAB 730 kcal 19 EW
JAUSE Creme Schoko-Nusskuchen| Eierlikérkuchen Obstsalat Plundergeback Topfenstrudel Butterzopf
128 keal 4 EW 350 kecal 8 Ew 330 kecal O EwW 260 kecal & EWw 320 kecal 10 EW 370 keal 6 EwW 200 keal 2 EwW
Allergeninformation gemaR Codex-Empfehlung:
Alle Gerichte sind Diabetiker geeignet, ausgenommen SiiRspeisen! glutenhaltiges Getreide A Soja F Sesam N
Krebstiere B Milch oder Laktose G  Sulfite 0
Wir wiinschen Ihnen guten Appetit! Ei C Schalenfrichte ~ H Lupinen P
N Fisch D Sellerie L  Weichtiere R
Anderungen mit Vorbehalt!
g Erdnuss E Senf M



